
 

 

Avantgarde Cocktail Menü 

 

„ OPEN YOUR SENSE “ 

 
CAPELLA COCKTAIL 

Kwai Feh Lychee Likör, Limettensaft, 
Orangensaft, Läuterzucker, Eiweiss, 

Champagner Brut, Chili & Pfeffer 
 
 

BREIDENBACHER HOF LIQUID KITCHEN 
Hendrick`s Gin, Agavesirup, Gurke, 
Zitronensaft, Maccheroni Barilla 

 
serviert mit Medaillons vom Gewürzlachs mit Gurke und Saiblingskaviar 

 

CAIPIRAGOLA 
Absolut Vanille, Vanillesirup, Limette, 
Erdbeeren, Erdbeerpüree, Rohrzucker 

 

serviert mit Hummer Espresso „Macchiato“ 

 

MISS PENELOPE 
Rum Limón, Maracujalikör, Maracujasaft, 

Mandarinensirup, Sahne, Amarettini, 
spritzer Orange 

 
1.Platz “ Deutsche Cocktailmeisterschaft 2003 “ 

 

ESPRESSO MALT MARTINI 

Glenfiddich 12y Malt Whisky,  Tasse Espresso, Kaffee Organisch Likör, Läuterzucker 

serviert mit Mini Creme Brûlée 

Tartufo Dolce di Alba 

 

 
 

75,00 Euro 
 


